
นโยบายภาครัฐและการสนับสนุนอุตสาหกรรมอาหาร

ดร. เอกอนงค์ จางบัว
ส านักงานคณะกรรมการนโยบายวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยแีละนวัตกรรมแห่งชาติ (สวทน.)
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ระเบียบวาระแห่งชาติท่ีส าคัญ (National Agenda) ของการพัฒนาเศรษฐกิจและ
การเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันส าหรับอนาคตที่เป็นโจทย์ส าคัญของการวิจัยและนวัตกรรม 

Entrepreneurial 
Society

Bio economy Digital 
Economy

Economic Zone 
of Innovation

Smart 
Agriculture

Industry 4.0

งบประมาณ

บุคลากร

โครงสร้างพื้นฐานและระบบแรงจูงใจ
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Example of Key Development Platforms/Initiatives Needed
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การวางระบบและกระบวนการทางเทคโนโลยีและนวัตกรรม
เพื่อสร้างความสามารถในการแข่งขันที่ยั่งยืนของ Target Industries (10 S-Curves)
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ตัวอย่างมาตรการส าคัญที่ได้รับการผลักดันในช่วงที่ผ่านมา
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R&D Expenditure in 2015

0.62% GDP
(84,671 million Baht)

70%
(private sector)

30%
(public sector)

Our targeted R&D Expenditure in 2018

1.0% GDP>>

12,063 million Baht ( 14%)
R&D expenditure from food industry

Ranked first among all industrial sectors
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การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีการตอบโจทย์ผู้บริโภค
หรือลูกค้าเฉพาะกลุ่มมากยิ่งข้ึน (Niche Market) เช่น 

 การพัฒนาสินค้า อาหารเพ่ือสุขภาพ
ที่มีรสชาติแปลกใหมห่รอืรสชาติ
ที่ก าลังเป็นที่นยิมแพรห่ลาย 

 การพัฒนาผลติภัณฑ์ อาหารฮาลาล
เพ่ือตอบโจทย์ผู้บรโิภคชาวมุสลิม
ซ่ึงมีแนวโน้มที่เพ่ิมมากข้ึนเรื่อยๆ ในอนาคต

 การพัฒนาผลติภัณฑ์ที่มีอยู่เดิมให้มีความเป็น พรีเมียม มากยิ่งข้ึน 
โดยพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้อยู่ในระดับ High end ของตลาด

ทิศทางการวิจัย
และพัฒนาใน
อุตสาหกรรมอาหาร
ของประเทศไทย
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 จ านวนห้องวิจัยที่ไม่เพียงพอต่อความต้องการ 

 ขีดความสามารถในการทดลองและวิเคราะห์ผล
ยังไมส่ามารถวิเคราะห์สารที่เฉพาะเจาะจงบางอยา่งได้ 

 ไมม่ีอุปกรณ์และเครื่องจกัรส าหรบัการผลติที่ตอบโจทย์
แบบเฉพาะเจาะจงลงไป 

 ข้อมูลรายช่ือของสารที่สามารถ ใช้ได้ ซ่ึงทาง อย. ไม่ได้มีก าหนไว้ 
(มีระบุแต่สารที่ห้ามใช้) ท าให้ไม่สะดวกต่อการค้นหาและ
ต้องใช้เวลามากขึ้นในการพัฒนาผลติภัณฑ์ให้เสรจ็สมบูรณ์

ข้อจ ากัด
ด้านการวิจัย
และนวัตกรรม
ในประเทศไทย

ที่มา: การส ารวจการวิจยัและพัฒนาในภาคอุตสาหกรรมอาหารของประเทศไทย 2559, สวทน.
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 การพัฒนาบุคลากร ของผู้ประกอบการในอุตสาหกรรมอาหาร
ให้มีความรู้ความเข้าใจในตัวผลติภัณฑ์

 การถ่ายทอดความรู ้เกี่ยวกับเทคโนโลยีรูปแบบใหม่จากต่างประเทศ

 การส่งเสริมความรูท้างด้านเทคโนโลยีอาหาร ที่มีความทันสมัยให้กับผูบ้รโิภค

 ข้อมูลและองค์ความรู ้ของหน่วยงานภาครฐัที่มีความเป็นปัจจุบนั

 ข้อมูลแหล่งวัตถุดิบ ทัง้ที่แพร่หลายและหายากในประเทศและต่างประเทศ

 ข้อมูลทางด้านขอ้ก าหนด ของแต่ละประเทศ

 การเพ่ิมปริมาณและขีดความสามารถของห้องปฏบิัติการ

 การร่วมมือกบัทางมหาวิทยาลยั เพ่ือช่วยลดระยะเวลา ในการวิจัยในช่วงเริ่มต้น

ความต้องการ
การส่งเสริมและ
สนับสนุนของ
ผู้ประกอบการ

ที่มา: การส ารวจการวิจยัและพัฒนาในภาคอุตสาหกรรมอาหารของประเทศไทย 2559, สวทน.
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Agriculture & livestock

Seed

Breeding technology

Precision farming

Organic farming

LCA/carbon/water footprint

Production of ingredient

Nutrition

Health claim

Encapsulation & delivery system

Non-thermal process

Robotic & automation

IoT

Sensory evaluation

Food structure modification

Packaging & preservation

Food Quality & Manufacturing 

Food safety
Testing & diagnostic

Sensors

Traceability
Toxicology

Regulation & 

international standard

Food Chain Management
Logistics

Standard compliance

Inventory mgt.

Big data analytics

IoT

Food Production

Source: NSTDA

Food Ingredient & Additive

Food Innovation
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 ส่งเสริมและสนับสนุนบริษัทอาหารในการเพิ่มมูลค่าผลติภัณฑ์และบริการ
และความสามารถในการแข่งขันด้วยนวัตกรรมและเทคโนโลยีขัน้สูง

One-Stop 
Service

 ศูนย์บริการแบเบ็ดเสร็จ 
และบริการครบวงจร
ด้วย Service Platform

Infrastructure

 ส่งเสริมและเช่ือมโยง
โครงสร้างพ้ืนฐาน
ด้านมาตรฐานวิเคราะห์
ทดสอบและความปลอดภัย
ด้านอาหาร

Research Development 
and Innovation 

 อาศัยกลไกประชารัฐเช่ือมโยงผู้ประกอบการ
ในอุตสาหกรรมอาหารและอุตสาหกรรมเกี่ยวเน่ือง
กับหน่วยงานงานวิจัย เพ่ือสร้างนวัตกรรมอาหาร 
โดยมีระบบการรักษาข้อมูลความลับและการ
จัดการทรัพย์สินทางปัญญาตามมาตรฐานสากล

Talent

 ส่งเสริมและสนับสนุนให้ Talent จากท่ัวโลก
มาร่วมวิจัยพัฒนากับบริษัทและหน่วยงาน
ในเมืองนวัตกรรมอาหาร และพัฒนา
บุคลากรด้านนวัตกรรมอาหาร โดยร่วมกับ
หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง และ BOI 

1.
High-Value Added Food Product & Service

3. 4. 5.2.

ยุทธศาสตร์เมืองนวัตกรรมอาหาร
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พัฒนาพ้ืนที่ส่วนขยาย

บูรณาการความร่วมมอืหน่วยงาน

ชักชวนบริษัทเข้ามาตัง้
R&D Center ในพ้ืนท่ี

พัฒนาการให้บรกิาร
และ Service Platforms

L / SMEs FoodTech StartupMNCs

o มหาวิทยาลัย

o หน่วยงาน
ใน ก.วิทยฯ์

One-Stop Service
& Help Desk

Global Network 
& Partnership

Facilities
& Equipment

Talent

o อุทยานวิทยาศาสตร์ภูมิภาค

o หน่วยงานนอก ก.วิทย์ ได้แก่ 
มหาวิทยาลัย และหน่วยงานร่วม MOU 

High-Value Added Food Product & Service
ส่งเสริมและสนับสนุนบริษัทอาหารในการเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์และบริการ
และความสามารถในการแข่งขันด้วยนวัตกรรมและเทคโนโลยีขั้นสูง

Research Development 
and Innovation Facilitation
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FDA

Facilities

Talent
Mobility

Academy

Nutrition &
Food Safety

Global 
Network

Sensory 
Evaluation Lab

Advanced 

Processing 

Pilot Plant

Advanced 
Analysis Lab

Clinical 

Nutrition Lab

Synchroton Light 

Research Lab

Innovation 

Food Lab

One-Stop 
Service

&
Help Desk

Food Safety

Lab

Service 
Platforms

Special Facilities :
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• Researcher Database
• Research Questions

• Access to RDI Infrastructures
• Matching

FI–Databank

www.foodinnopolis.or.th/fidatabank
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(1) พื้นท่ี RDI Center ของบริษัท (อาคาร INC2)
(2) พื้นท่ีเช่าส าหรับ Pilot Plant (80% occupied)
(3) ท่ีดินเปล่า (เหลือประมาณ 10 ไร)่

 พื้นที่ขยายเพิ่มเติมในปี 2560-2561
o ส่วนกลาง : มหาวิทยาลัยท่ีมีศักยภาพและความพร้อม

o ส่วนภูมิภาค : อุทยานวิทยาศาสตร์ ภาคเหนือ จ.เชียงใหม่
อุทยานวิทยาศาสตร์ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ จ.ขอนแก่น
อุทยานวิทยาศาสตร์ ภาคใต้ จ.สงขลา

 เมืองนวัตกรรมอาหารแห่งแรก บนพื้นที่ 200 ไร่
ณ อุทยานวิทยาศาสตร์ประเทศไทย ประกอบด้วย

 29,451 m2

Total Rental Space for 
Corporate R&D Center

 11,204 m2 (38%)

Total Space Occupied/Reserved

 18,247 m2 (62%)

Total Space Available

(ยังไม่รวมพืน้ที่ที่คาดวา่จะจดัสรรให้
23 บริษัทที่อยู่ระหวา่งการพจิารณา)

การพัฒนาพ้ืนที่เมืองนวัตกรรมอาหาร 
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Compet i t i veness 
Fund

o เงินสนับสนุนภาคเอกชนในพื้นท่ีเมือง
นวัตกรรมอาหารส าหรับกิจกรรม
วิจัยและพัฒนาเพื่อสร้างผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมอาหารมูลค่าเพิ่มสูง

Talent  Management
o ร่วมกับ BOI ขับเคล่ือนมาตรการทางภาษี PIT 

และสิทธิประโยชน์ส าหรับผู้เช่ียวชาญช้ันน าระดับ
นานาชาติ

o จัดท าฐานข้อมูลผู้เช่ียวชาญท้ัง ไทยและต่างชาติ 

o จัดท ากลไกสนับสนุนและส่งเสริมการเคล่ือนย้าย
บุคลากรภาครัฐในสาขานวัตกรรมอาหาร
ไปท างาน ในภาคเอกชน

Regul atory
o ปลดล็อค/ขยายคอขวด อย. ในการขึ้นทะเบียน

อาหารใหม่ โดยพัฒนาขีดความสามารถ
ผู้เช่ียวชาญในการตรวจรับรอง

o ร่วมมือพัฒนาศักยภาพหน่วยงาน ในการขอรับ
รองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ (เช่น สมอ. มกอช.)

o พัฒนากลไกการประสานงานกับ อย. และ
อ านวยความสะดวกในการขึ้นทะเบียนอาหารใหม่

มาตรการขับเคล่ือนในระยะต่อไป
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ขอบคุณ


